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Descrizione Prodotto: 

 RAVIOLONE REALE FARAONA E ARANCIA  
A MACCHINA HORECA SENZA GLUTINE 

SURGELATO 
 
 

CODICE PRODOTTO: CV8417 CODICE EAN 13: 8 054187 988417 
 

1- DETTAGLI PRODOTTO:   - RAVIOLONE PESO: 15 gr - LUNGHEZZA : 4 Cm - LARGHEZZA: 4,5 Cm – ALTEZZA: 3 Cm SPESSORE PASTA: 0,60 mm 
    - RIPARTIZIONE PORZIONE PESO :  PASTA CORTA CON RIPIENO. PASTA 50%, RIPIENO 50%. 
    - FORMA PASTA:  FORMA RETTANGOLARE, PANCIA CENTRALE, PASTA RUVIDA. 

     
 

2- DETTAGLI BUSTA: 
       n.1 Porz. X 170 gr 

Materiale Busta: 
PET/12+PEOHPE/40PER ALIMENTI  

 
Peso 5 gr* LA.16 Cm LU. 18 cm 

*COMPRENDE: Etichetta Adesiva – 48 °c   misura 10,5 cm L x 15 cm H. 

3- DETTAGLI BOX BIANCO: Materiale: ONDULINA CARTONE Peso 240 gr * LA 25 cm LU. 40 cm H. 7,5 cm 
*  TARA CARTONE, COMPRENDE: Contenitore in Cartone Ondulina Bianco, Schotch Adesivo , Etichetta Adesiva – 48°c 

4- DETTAGLI SCATOLA: Peso Lordo 1,740  Kg  Peso Netto  1,5 Kg Porzioni contenute per scatola: 9 P. 
    
5- PALLETTIZAZIONE: Misure / Pallet EPAL *:          LU 120 cm x LA 80 cm x H 180 +15 cm EPAL 

 

             N. cartoni per strato: 8 N. Strati per pallet: 24 
 N. cartoni per pallet: 

 
192                     KG per  pallet: 334,08 kg ca. + EPAL 

6- DETTAGLI DI RINVENIMENTO:  Il prodotto una volta scongelato, NON può essere ricongelato.   Rimuovere la confezione con un oggetto 
da taglio; estrarre le matasse in base all’utilizzo. Consigliamo una matassa per porzione. Mettere a bollire 1 litro d’acqua salata per 100 gr di pasta. 
Versare la pasta all’interno della pentola o bollitore con l’acqua in bollore, aiutare la matassa con una forchetta o forchettone a slegarsi in acqua. 
Tenere per circa 3/4 minuti a cuocere *. Estrarre e scolare dopo aver raggiunto la cottura ottimale in base alle specifiche del cliente.  

* RITENIAMO RELATIVO IL TEMPO DI COTTURA, CONSIGLIAMO 3/4 MIN. 
7-  VALORI NUTRIZIONALI  Per 100 gr. Di prodotto 

Valori Energetici: kcal = 248  kj = 1047 
Carboidrati 32 g Di cui Zuccheri 1,4 g  
Grassi totali 6,5 g Di cui Acidi Grassi Saturi 0,9 g  
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Proteine 15 g                               Sale         0,77  g  
 
 
 

 

8- STANDARD MICROBIOLOGICI** 
Parametro Unità di misura Limiti 

Salmonella Presenza/assenza in 25 g Assente 

Lystera monocytogenes Presenza/assenza in 25 g Assente 

St. Aureus UFC/1 g 100 
**Le analisi vengono svolte su lotto di produzione a campione, occasionalmente. 
 

9- LISTA INGREDIENTI:  
Amido di mais, ricotta 22%(siero vaccino, latte, correttore d’acidità: acido lattico), uova pastorizzate, farina di 
riso, faraona 20%, pangrattato (amido di mais, farina di riso 12,9%, amido di tapioca, lievito, destrosio, sale, olio EVO 
1,6%, addensanti: gomma di guar e idrossi-propil-metilcellulosa, emulsionante: mono-e digliceridi degli acidi grassi, 
fibre vegetali, zucchero), acqua, arancia 5%,  farina di guar, inulina, sale, olio EVO, cipolla, rosmarino, aglio, vino 
bianco, pepe nero; addensanti: fibra di semi di psyllium, gomma di xantano. 
10- CONFEZIONAMENTO:  Prodotto di pasta fresca, abbattuto di temperatura a - 24 °C  al cuore del prodotto.           

Confezionato da Surgelato in ambiente a temperatura controllata in buste di PET/12+PEOHPE/40 per alimenti. 

11- DICHIARAZIONE OGM  Il prodotto non contiene ingredienti, aromi, additivi, costituiti o derivati da OGM. 
Inoltre non è sottoposto-  all’etichettatura OGM in conformità ai regolamenti in vigore CE n. 1829/2003 e     CE 
1830/200 

12- MODALITA’ CONSERVAZIONE: 
***   CONSERVARE IN CONGELATORE O SURGELATORE  -18°C / -24°C  

DURATA DI CONSERVAZIONE : 365 giorni. 
 

13- SEDE ATTIVITà CUORE VERO S.R.L.: 
 
SEDE LEGALE:  Via Santamaria,6  - 61046 Piobbico (PU) – Italia 
                           Tel (+39) 349 1518756 / Tel (+39) 348 1575322 
 
SEDE PRODUZIONE: Via Dorando Petri,12 – 61020 Ca’Gallo di Montecalvo in Foglia (PU) - Italia 
 
 
 


